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	 FORETTER
1	 Sprøstekt	vårrull	/	Crispy	Spring	roll	 65,-
	 Av	hakket	biffstrimler,	glassnudler,	strimler	av	spisskål	og	gulrot.
	 sliced	beef	together	with	glass	noodles	and	strips	of	Savoy		
	 cabbage	and	carrots.
	
2	 Kylling	vårrull	/	Chicken	Spring	roll	 69,-
	 Marinert	kyllingfilet	med	hvit	pepper,	glassnudler	og	spisskål.
	 Marinate	chicken	filet	with	white	pepper	with	glass	noodles	and	Savoy	cabbage.

3	 Havets	Dim	Sum	/	The	Seas	Dim	Sum	 79,-
	 	Dumplings	av	scampi	rullet	i	nudler,	sprø	akkar	ringer,	torskfilet	og	
	 scampi	fase	av	krabbeklør.	
	 Delicious	Sea	starter	of	fried	shrimps	wrapped	inside	a	noodle	roll,	
	 crispy	octopus	rings,	cod	filet	and	scampi	with	crab	claw.		

5	 Kylling	Buffalo	/	Chicken	Buffalo		 65,-	
	 	Marinert	kyllingvinger	med	aromatisk	rødvins	krydder.
	 Marinate	chicken	wings	with	aromatic	flavor	of	red	wine.	

8	 Szechuan	Suppe	/	Soup	 65,-	
	 	av	kylling,	glassnudler	og	bambus.
	 with	chicken,	bamboo	and	glass	noodles.

9	 “Man	Tou”	Hjemmelaget	kinesisk	brød	 20,-
	
10	 Hummer	Chips		 35,-	
	 	
	
	 HOVEDRETTER	SZECHUAN
	 Denne	provinsen	er	kjent	for	sine	sterke	krydder.	Her	bestemmer		
	 du	selv	styrken	av	krydderet	i	maten	som	er	mellom	Mild,	Medium,		
	 Sterk	og	Veldig	Sterk.
	
11	 Havets	delikatesser	/	The	Seas	Delicacy	 179,-
	 Hummer,	kongekrabbe	og	scampi	i	tomat	chili	saus.
	 Szechuan	lobster,	king	crab,	scallop	and	scampi	in	a	tomato		
	 chilli	sauce.

12	 Scampi	og	kongekrabbe	/	Scampi	and	King	Crab	 169,-
	 Wok	ristet	med	vårløk,	asparges	i	en	aromatisk	ingefær.	
	 vinsaus	Served	in	aromatic	ginger	wine	sauce	with	spring		
	 onion,	and	asparagus,	rødløk,	red	onion.

15	 Kylling	Gong	Bao	/	Chicken	Gong	Bao	 139,-	
	 Marinert	kyllingfilet	med	cashewnøtter	i	hjemmelaget	chili.
	 Marinate	chicken,	served	with	cashew	and	homemade	chilli.
	
16	 Szechuan	Satay	kylling	 149,-
	 av	sitronmarinert	kylling	med	smak	av	peanøtt..	
	 of	sitron	marinate	chicken	with	taste	of	peanut.	

17	 Szechuan	Chef	“POT”	(Husets	spesial)		 195,-
	 Biff,	kylling,	kongekrabbe	og	scampi	med	ulike	typer	
	 shiitake	sopp,	asparges,	reddish	og	østersopp	i	chili	hvitløkssaus.
	 Beef,	chicken,	king	crab	and	scampi	with	different	kind	of	shiitake		
	 mushroom,	asparagus,	reddish	and	oyster	mushroom	in	chilli-garlic		 	
	 sauce.	

18	 Szechuan	chilipepper	”Tai	Ga	Fu”	(Byåsens	spesialitet)					155,-	
	 	Biff	og	kylling	med	sukkererter	og	shiitake	sopp	i	chili	hvitløks	
	 peppersaus.	
	 Beef	and	chicken	with	sugar	beans	and	shiitake	mushroom	in		
	 chili	garlic	peppersauce,	reddish.

19	 Ribbe	Szechuan	/	Spare	ribs	Szechuan																																			139,-
	 Marinert	ribbe	i	urter,	deretter	stekt	sprø	med	ananas	chilisaus.	
	 Marinate	spare	rib	in	herb,	stir	fried	afterwards	served	with		
	 pineapple-chilli	sauce.

20	 Szechuan	Buffalo	Wings		 																																	135,-
	 	Sprøstekt	marinert	kyllingvinger	av	rødvins	krydder	
	 i	chili	sursøt	saus.		
	 Marinate	spare	rib	in	herb,	stir	fried	afterwards	served	with		
	 pineapple-chilli	sauce.
	 		
	 	
	
	
	
	
	

	
	
	 HOVEDRETTER	KANTON
	 denne	provinsen	har	lett	krydret	mat.	Her	gir	friskheten		
	 i	råvarene	og	sammensetningen	av	disse	den	unike	smaken.
	
24	 Biff	med	dagens	friske	grønnsaker	 139,-
	 Finskjærte	okseskiver	i	en	lett	soyabønne	saus.
	 Fine	sliced	beef	in	a	light	soya	bean	sauce.

26	 Takoyaki	Nori	 139,-
	 En	ny	fusjons	rett	av	sprø	blekksprut	krabbe	i	sushi	rull,	
	 fusion	dish	of	crispy	octopus	crab	in	sushi	roll	served	with		
	 Wasabi	cream.			

27	 Satay	Indrefilet	/	Tenderloin	 195,-
	 Stekt	indrefilet	med	friske	grønnsaker	samt	mini	mais	og	rødløk.	
	 Tenderloin	steak	with	fresh	vegetables	of	mini	corn	and	red	onion.	
	
28	 Kylling	i	karri		 135,-		
	 	Marinert	kyllingfilet	med	friske	grønnsaker	i	kokos	karrisaus.
	 Marinate	chicken	fillet	with	fresh	vegetables	in	coconut	curry	sauce.

29	 Kylling’L	Orange	 155,-
	 Sprøstekte	innbakte	kyllingfilet	med	garnet	frukter	i	appelsin	
	 og	likør	sitron	og	vineddik.		
	 Stir	fried	chicken	filet	with	fresh	fruits	in	orange	and	liquor.												

30	 And’L	Orange	 198,-	
	 Skivet	benfri	og	andebryst	filet	med	garnet	frukter	i	appelsin	
	 og	likør.				 	
	 Sliced	boneless	and	crispy	duck	breast	filet	with	fresh	fruits	in		
	 orange	and	liquor.		

	32	 Innbakt	svinefilet	 129,-
	 Marinert	innbakt	svinekjøtt,	deretter	stekt	sprø	med	sursøt	saus.	
	 Stir	fried	smoked	pork	filet	served	with	sweet	and	sour	sauce.

33	 Havets	Tapas		 155,-
	 Sprøstekte	dim	sum	av	scampi	rullet	i	nudler,	torsk	filet,	sprø		
	 akkar	ringer	med	scampi	fase	av	krabbeklør.	Sursøt	saus	servert		
	 ved	siden	av.
	 Delicious	sea	dish	consisting	of	fried	shrimps	wrapped	inside	a		
	 noodle	roll,	cod	fillet,	octopus	rings	and	scampi	with	crab	claws.		
	
42	 Husets	stekte	nudler	/	Fried	Noodles	 129,-
	 Satay	kylling	og	biff	med	spisskål,	reddish	og	gulrot.	
	 Satay	chicken	and	beef	with	savoy	cabbage,	reddish	and	carrot.

43	 Stekt	ris	med	Kylling	og	Biff	 129,-		
	 Finhakket	vårløk,	mini	mais	og	egg.
	 Fried	rice	with	Beef	and	Chicken,	fine	slices	spring	onion,		
	 mini	corn	and	egg.
	
44	 Szechuan	stekt	ris	/	Fried	rice	 149,-		
	 Lett	krydret	scampi,	ribbe	i	karri	og	vårløk.
	 Light	seasoned	scampi,	spare	ribs	in	curry	and	spring	onion

	 BARNEMENY		 	
46	 Kylling	nuggets	eller	pølse	og	pomme	frites	 75,-
	 Chicken	nuggets	or	sausage	and	fried	potatoes

47	 Kinesisk	barnemeny	 75,-
	 Stekte	grønnsaker	med	kyllingfilet	eller	biff.	
	 Chinese	kids	menu,	pan	fried	vegetables	with	chicken	fillet	or	beef.	 	
	
		 Dessert
51	 Frityrstekt	banan		 69,-	
	 med	friske	frukter,	mango	og	bringebærsaus.	 	
	 Stir	fried	banana	with	fresh	fruits,	mango	and	wild	berry	sauce.	

52	 Sprøstekte	ananas		 69,-
	 med	friske	frukter	og	mango	og	bringebærsaus.
	 Stir	fried	Pineapple	with	fresh	fruits,	mango	and	wild		 	
	 berry	sauce
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Szechuan
C h i n e s e 	 R e s ta u r a n t

Levering	av	mat	på	døra?
Vi	har	levert	mat	til	både	private	og	næringsliv		
siden	2003	og	det	vi	skal	fortsette	med.
Leveringstid	er	normalt	på	1	time,	men	vi	tar		
forbehold	om	eventuelle	forsinkelser	som		
vi	vil	varsle	ifra	om	på	forhånd.
	
Utkjøringsgebyr:						 	65,-	
Minimumsbestilling:		 350,-						 	
	
Betaling
Vi	aksepterer	kontant	betaling,		
VISA	og	MasterCard	osv.	
For	bedrifter	kan	vi	tilby	firmakonto.	
	
Hent	selv
De	må	gjerne	hente	maten	selv	dersom		
det	er	lettest	for	Dem.		
Ring	oss,	og	maten	er	klar	på	20	minutter.

Tillegg	 	
Ekstra	grønnsaker																				
Ekstra	Saus	ved	siden	av																																																													 	
Soyasaus/	chilisaus																																																																									 	
Stekte	nudler	istedet	for	kokt	ris																																								 	
Stekt	ris	istedet	for	kokt	ris																																																						 	
Ekstra	ris																																																																																													
	
	
Mineralvann	
Mineralvann	0,5l																																																																													
coca-cola,	coca-cola	light,	fanta,	sprite	
Mineralvann	1,5l																																																																																				
coca-cola,	coca-cola	light,	fanta,	sprite

-	Et	stykke	Kina	i	byen	-

Szechuan	Restaurant
Olav	Tryggvasons	gate	20
7011	Trondheim

Åpningstider	Restaurant
Tirsdag	-	fredag			 						
15.00	-	23.00
	
Lørdag	 				
14.00	-	23.00	
	
Søndag	
14.00	-	22.00
	
Kjøkkenet	stenger	30	min	før

Szechuan	Byåsen
Bøckmannsvei	113
7022	Trondheim

Åpningstider
Tirsdag	-	fredag	 				
15.00	-	22.30
	
lørdag	 							
14.00	-	23.00
	
Søndag	 																						
14.00	-	22.00
	
Kjøkkenet	stenger	15	min	før

	

32,-	(per	rett)

15,-	
10,-	
45,-	
25,	
22,-	
	
	
	
24,-
	
45,-

Catering/	selskap	
Vi	har	egen	cateringmeny	
ta	kontakt	for	mer	informasjon.


